fdkc

Frederiksberg Daghojskole / Kursuscenter

et skridt videre

Kartoffelmos fra orienten

med chili og koriander

Antal personer: 4 personer

Ingredienser 1> kg Kartofler, skrubbet godt og skaret i
tern
3 dl Maelk

Lidt Kokosmel

1 Lime, skal fra

1 Rad chili, hakket fint
Frisk koriander, hakket

Fremgangsmade: Kartofler koges mgre.
I en anden skal varmes maelken ved svag
varme.
Nar kartoflerne er kogt mgre, moses de med
den varme meaelk.

Vend kokosmel, limeskal, chili og koriander
og server straks.

Velbekomme!
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