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et skridt videre

Kold eertesuppe

Antal personer: 4 personer

Ingredienser 4 dl Grgntsags bouillon (4 dl vand og 1
grgntsags bouillon terning)
1 dl Hvidvin
500 g Arter, friske (eller frosne der er
optget)
Salt
Peber
1 pakke Parmaskinke, tgrstegt og braekket i
smastykker

Fremgangsmade: Bouillon varmes op i en gryde, hvidvin

tilsaettes og vaesken koger op

Tilseet serter - retten kogers i ca. 5 minutter
Tag gryden af varmen og blend til en tyk
suppe

Smag til med salt, peber

Lad retten kgle af
Serveres kold, pyntet med parmaskinken, der
er blevet tgrstegt pd panden, afkglet og

braekket i sma stykker.

Velbekomme!

Frederiksberg Daghgjskole & Kursuscenter
Kong Georgs vej 11, 2000 F
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