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et skridt videre

Antal:

Ingredienser

Fremgangsmade:

Velbekomme!

30 stk

3 ag

250 g sukker
200 g mandler, smuttede og hakkede

250 g hvedemel

2 tsk bagepulver

2 spsk kakaopulver

Forvarm ovnen til 180 grader.

Start med at smutte og hakke mandlerne, sd er de klar.
Pisk ;eggene luftige med sukker

Bland hvedemel, bagepulver og kakao i en skél.

Mandlerne blandes i &aggemassen og melblandingen
sigtes i.

Bland det hele godt med en dejskraber

Heeld dejen i en lille bradepande eller lille firkantet ovnfast
fad, beklaedt med bagepapir.

Bag kagen ved 180 grader i 20-25 min.

Loft kage op fra bagepapiret og lad den afkole p& en
bagerist.

Seer kagen i 1 cm brede baner og del hver bane i 3
stykker (hver kage skal ca. vaeere 5 cm lange.)

Placer kagerne p§ bageristen igen, og kom dem tilbage i
ovnen og lad dem tgrrer i ca. 20 min.
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